
Assemblage à 50% de cabernet franc et 50% de cabernet sauvignon.

Sols argilo-calcaires et terrasses graveleuses.

70hL/hectare

Vendanges mécaniques réalisées tôt le matin pour préserver les arômes
et la fermeté des grains.

Rosé de saignée en vinification traditionnelle avec une maîtrise des
températures de fermentation.

Cuvée Albane
Comtes de Belvèze

Vin de Pays d’Oc

Robe rose pâle aux reflets brillants et limpides.
Arômes de fruits exotiques et de fleurs capiteuses, rehaussés par une

touche vive d’agrumes.
Belle rondeur en bouche fidèle aux arômes du nez avec une finale

persistante.

À savourer avec une cuisine méditerranéenne, des grillades ou des plats
exotiques.


