
Cuvée Solène
Comtes de Belvèze

Vin de Pays d’Oc

100% Chardonnay

Sols argilo-calcaires et terrasses graveleuses.

70hL/hectare

Vendanges mécaniques réalisées la nuit pour préserver la fraicheur
des arômes et la fermeté des grains.

Vinification traditionnelle avec une maîtrise des températures de
fermentation.

Robe pâle et de couleur or.
Arômes intenses avec une touche florale et fruitée.

Arômes persistants.

À savourer sur des poissons et des crustacés. Il révèle étonnamment
des ses parfums sur certains fromages. Il est idéal pour l’apéritif.


